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TUMBI (CANAKKALE)

Canakkale Il Kiltiir ve Turizm Mudurligu

1 adet orta boy sogan

2 adet domates

2 adet patlican

maydanoz, karabiber, biber pul biber
1 su barda@i sutll géce

Y2 yag (zeytinyagi)

Once bir tavanin igine sogani dograriz. Sonra domatesleri kiip seklinde dograyarak ilave ederiz. Ayni sekilde
patlicanlari da tavaya koyar iyice kavururuz. Kavruldugunda 2 bardak su ilave ederiz. Su kaynarken igine atar
ve kapatiriz. Fazla sogumadan tepsiyi yaglayip elimizle yarim oval sekil vererek tepsiye dizeriz 100 derecelik
firna salariz. (firna vermeden dnce tumbilerin Gizerine salga ve zeytinyadini ¢irparak sureriz)
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