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TUMBI (CANAKKALE)

MillT Egitim Bakanhg

500 gram sGtli géce
2 adet yumurta
3 adet patlican
Karabiber

2 adet biber

Tuz

Kekik

2 adet domates
Pul biber

Kuru nane

1 adet sogan

1 su bardadi yag

Patlicanlar kugsbagi dogranarak tavada kizartilir.

Kagit havlu yayilmig bir tepsi i¢erisine gikartilir.

Bir tencerede dogranan kig¢ik sodanlar kavrulur.

Biber, domates ve patlicanlarda eklenerek pisiriimeye birakilir.
Isitilmis olan su Uzerine dékilerek baharatlandirilir.

Siitll goceyi de ekledikten sonra biraz daha kaynatilir.
Demlenmesi igin alti kapatilir.

Ici yaglanmig olan firin tepsisine kepge ile dokuldr.

Uzerine yumurta sarisi sUrulerek firina verilir.

Uzeri kizarinca servis edilir.
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