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TUMBI (CANAKKALE)

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 su bardag géce

1 adet orta boy sogan

2 adet patlican

2 adet domates

Yarim bag maydanoz

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigi karabiber

2 su bardagi su

Soganlari ince ince dograyin ve pembelesinceye kadar kavurun. Pembelestiginde géceyi ekleyin. Uzerine kiip
kUp kestiginiz domatesleri ekleyin. Daha sonra patlicanlari ekleyip kavrulana kadar bekleyin. Tuz, pul biber ve
karabiberi ilave edip, kavurmayi bitirdiginizde 2 bardak su ekleyip tavanin agzini kapatin. Karisim sogumadan
bir tepsiyi yadlayin ve malzemeleri oval sekillerde tepsiye yerlestirin. Bu sekilde dizdiginiz tumbilerin Gzerine
hazirladiiniz zeytinyag@i ve salg¢a karigimini sirtin ve 100 derecedeki firminizda pisirin.
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