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TULUS USULU GRATEN (FRANSA)

GRATIN TOULAUSAINE

6 kisilik MALZEME :

Haslanmis mantar, tavuk, dana, beyin, hepsi zar gibi dogranmis (2 su bardag)
Az tuz

Bir cimdik karabiber

1 corba kasigi margarin

2 su bardagi sut

3 ¢corba kagsiJi tepleme dolu un (50 gr.)
2 bitln yumurta

1 avug gravyer peyniri

250 gr. papyon makarna

1 ¢corba kasigi tereyad

YAPILISI :

Bir tencereye margarini koyup kizdirip etli kismin hepsini ve tuz, biberi ilave edip kapagini kapatip agir ateste
pisirip atesten aliniz

KugUk bir tencerede unun Gzerine az bir miktar st koyup bir ¢irpma teli ile karistirarak ezip kalan siti kaynar
olarak Uzerine ilave ediniz

Orta ateste dort bes dakika karistirarak kaynatip atesten aliniz

Bir kac dakika sonra ilk sicaklidi gegince igersine karistirarak yumurtayi ve peynirin yarisini yedirip etli harci
ilave ederek bir kasikla karistinp muhafaza ediniz

Makarnayi kaynar tuzlu suda on dakika haglayip stizdiriniz

Uzerine yapismamasi i¢in su dokip sizillince tenceresine bosaltip icersine tereyagdini koyup karistiriniz

Alti adet birer Kisilik glivece makarnayi taksim edip Uzerine yukardaki etli mantarli harci sosuyla makarnanin
Uzerini kapatacak gekilde taksim ediniz

Uzerine kalan peyniri serpip ortadan hizl firnda tzerleri kizarincaya kadar pisirip servis ediniz.
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