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TULUMBA TATLISI

1 ¢corba kasigi tereyad

5 kahve fincani su

5 kahve fincani un

4 adet yumurta

Bir tutam tuz

Kizartmak icin: Siviyag
Serbeti igin:

2 su bardagi su

500 gram tozseker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Oncelikle serbeti hazirlayin. Bunun igin suyu tencereye alin. Tozgekeri ekleyin. Kaynayinca limon suyunu
karistinin. Bir-iki tagim daha kaynatin. Ocaktan alin. Sogumaya birakin. Tereyadi ve suyu tencereye alin. Su
kaynayinca unu azar azar ilave edin. Karistirarak 5-6 dakika pisirin. Atesten alip sogutun. Daha sonra
yumurtalari ve bir tutam tuzu karigima yedirin. Elinizle yogurum Sikma torbasina doldurun. Siviyagi hafifce
kizdirin. Sikma torbasindaki hamuru bas parmak kaliniginda yagda sikin. Sallayarak kizartin. Soguk Serbetin
icine alin. 15 dakika bekletin. Servis tabagina alin.
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