—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TULUMBA TATLISI

Hamuru igin:

350 gram su

2 gram tuz

60 gram tereyag!

4 yumurta

180 gram un

Serbeti igin:

1,5 su bardag seker
1,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Su, tuz ve tereyadini tencerede kaynatin. 30 saniye kaynamis suya elenmis un ilave edin. Kasikla karistirip
yaklasik iki dakika hamuru pigirin. Pisen hamuru tencereden alip, bir kaba aktarin. Sogumaya baslayan
hamurun icine yumurtalari teker teker kirin, her seferinde iyice karigtirarak hamura yedirin. Krema sikma
torbasina bu hamuru doldurun. Tirtikh u¢ takin ve az isitilmig sivi yagin igine sekillice sikin. Serbeti igin tim
malzemeyi koyulasincaya kadar pisirin. Kizaran hamurlari serbetin icine atip gekmesini bekleyin.
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