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TULUMBA TATLISI

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
1 Yemek Kasigi irmik

1 Yemek Kasigi nisasta

4 Bardak un

2 Bardak siviyag

3 Bardak toz seker

6 Bardak su

5 Adet yumurta

Serbet igin sekerle suyu kaynatip limon suyunu ilave edin. Su, margarin, tuz ve toz sekeri kaynatin. Kaynayinca
ununu birden dbkerek hizlica karistirarak pisirmeye devam edin, ilininca yogurun yogururken igine yumurtalari
kirin. Son olarak bir kahve fincani su katarak karistirin.hamur torbasina hamuru doldurun.hamur ne ¢ok sert ne
¢ok yumusak olmali. Yagi kizdirin ve hamurlari igine birakin. Her tarafini iyice kizartin.kevgir ile alarak soguk
serbete atin. Serbetini ¢ektikten sonra servis yapin.
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