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TULUMBA TATLISI

125 gr margarin
200 grun

3 adet yumurta
750 gr toz seker
Yarim limon

Bir tutam tuz

Bir bardak suyu 125 gr. yag ve biraz tuz ilave edip kaynamaya birakiniz. Uzerine bir bardak dolusu takriben 200
gr. kadar un ilave ediniz ve bir hamur haline gelinceye kadar karistiriniz. 2 dakika kadar bekleyiniz. Sonra
icerisine 3 tane yumurtay teker teker ilave edip karnstiriniz. Bu yumusak hamuru tulumba aletine, sayet boyle bir
aletiniz yoksa bezden yapacaginiz bir bez huniye "tirtilli huni” takip, ik yagdin i¢ine dilediginiz blyUklikte sikip
yUksek hararetli ateste kizartiniz. Yagin her defasinda ilik olmasi sonra kizdirilmasi gerekmektedir. Pisen
hamurlari 750 gr. tozsekerle hazirlayacaginiz bir suruba atip bir slre sonra ¢ikararak ikram ediniz.
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