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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

Cemaliye Tuter

400 gr. (2 su bardag) su

100 gr. margarin

250 gr. (2 bardak tepeleme) un
1 yemek kasigdi piring unu

1 yemek kasigdi ararot

1 yemek kasigdi ince irmik

1/2 cay kasigi tuz

6 adet yumurta

Surubu:

750 gr. (4 su bardagi) tozseker
1/2 It. (2,5 su bardag) su

1 yemek kasigi limon suyu
Kizartmak igin:

1/2 It. (2,5 su bardagi) Aycicekyagi.

TULUMBA TATLISI

1 Su ve yagdi bir tencerede kaynatin, icine biraz tuz, dlcll un, piring unu, irmik katip karistirarak 5-10 dakika
pisirin. Sonra ararot koyup atesten indirin.

2 Hamur ilik hale gelince, teker teker yumurtalari kirip iki kasik da surup katarak iyice karistirin. (Tulumba kalibi
yoksa, blyuk tirtikl duy takill krema torbasina koyun.)

3 Yagi dnce kizdirin, sonra ilik hale gelince hamuru parmak uzunlugunda sikip keserek yagda atin. Tekrar atese
oturtun, arada sallayarak pembe renkte kizartin.

4 Surubu hazirlayip sogutun ye kizaran tatllari igine atin. Surubu ¢ekince de servis tabagina alin.
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