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TULUMBA TATLISI

Yarim kahve fincani eritilmis tereyagi
4,5 hahve fincani un

4,5 liahve fincani su

4 yumurta,

1 Itahve kagigi tuz

SURUP IGIN:

2 bardak seker

2 bardak su

1 tath kasidi limon suyu

250 gram aycicegdi yagd! (kizartmak igin)

Surubu igin: Tencereye sekeri, suyu, limon suyunu koyup orta harli ateste, dnce seker eriyinceye kadar karistira
karistira, sonra da surup koyu bir kivama gelinceye kadar kendi halinde kaynamaya birakiniz.

Hamuru icin: Su kaynamaya basglayinca igine unun hepsini koyup, hizli hizli karistirarak pisirip tencereyi atesten
indiriniz. Soguduktan sonra yumurtalar da katiniz. 10 dakika kadar yogurarak yumurtalari hamura yediriniz.
Sonra ucunda tirtilll huni bulunan torbanin i¢ine doldurup, 1lik bir halde ay¢icedi olan tavaya hamuru parmak
uzunlugunda sikarak koyunuz. Tatllar pigerken kabaracagi i¢in tavaya ¢ok sik konmamalidir. Tava yeteri kadar
dolunca bunu ortadan da az harli atese oturtunuz. Hamurlar biraz kabardiktan sonra atesin siddetini arttirip her
yani pembe bir renk alincaya kadar kizartiniz. Kizaran hamurlar delikli bir kepgeyle yagdlarini stizerek tavadan
¢ikarip, Soguk suruba atiniz. 10 -15 dakika surubun iginde biraktiktan sonra tabagda aliniz.

Not: Hamurlar kizartilirken tava daima sallanmalidir. Birinci partinin kizarmasi bitip tavadan ¢ikarilinca, ikinci
parti tavaya sikilmadan 6nce yagin gene ilk sekildeki gibi ilik olmasina dikkat etmelidir. Bu tatlinin iyi olabilmesi
icin, hamurun 1lik yaga sikilip, biraz kabardiktan sonra, kuvvetli ateste kizgin yagda kizartilmasi sarttir. Evde
sikma torbasi yoksa, hamur avug arasinda yuvarlandiktan sonra Ustlne ¢atalla tirtill sekiller verilip kizartilabilir.

© lezzetler.com tarif no:62709 « adi: TULUMBA TATLISI « gdnderen:masalci teyze « indirme tarihi:29.03.2025 - 06:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tulumba-tatlisi-vt529
http://www.tcpdf.org

