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TULUMBA TATLISI

3,5 su bardagi un

4 su bardagi su

8 yumurta

100 gr. margarin
Kizartmak igin;

3 su bardagi siviyag
Serbet igin;

4 su bardag seker,

3 su bardag su,

1 corba kagigi limon suyu

Serbeti hazirlamak igin, toz seker ve suyu, koyu bir serbet kivami alincaya kadar kaynatin, limon suyunu ekleyip,
karistirin, atesten alin.

4 bardak suyu tencerede kaynatin. Margarini ilave edip eriyinceye kadar karigtirin. Kaynamaya baglayinca atesi
kisin, unu azar azar ekleyerek strekli karistirin, koyulasmaya baslayinca mermer izerine veya soguk bir tepsiye
bosaltin, hamur biraz soguyunca yumurtalari birer birer ekleyerek yogurun. Hamuru genis agdizli sikkma torbasina
doldurun.

Siviyagi derin bir tencerede i1sitin. Yag fazla kizgin olmasin. Hamuru yaga sikip her tarafi pembe renk alana
kadar kizartin. Kevgirle yagdan alip soguk serbet igine atin. Serbeti ¢ektikten sonra servis tabagdina dizin.
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