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TULUMBA TATLISI

2,5 su bardagi su

2,5 su bardagi un

1 ¢orba kasigi ince irmik
1 corba kasigi nisasta

1 corba kasigi seker

1 tutam tuz

3 adet yumurta

125 gram tereyagi
Serbeti igin:

4,5 su bardagi seker
4,5 su bardagi su
Geyrek limonun suyu
Kizartmak igin:

2 su bardagi aygicedi yagd!

Serbeti igin 4,5 su bardagi sekeri 4,5 su bardagi su ile kaynatin. Limon suyu ekleyin. Koyulasinca atesten alip
sogumaya birakin.

Bir tencereye 2,5 bardak su, tereyadi, 1 tutam tuz koyup kaynatin. Elenmis un, irmik ve nisasta ilave edip
karistirarak pisirin. Tencereye yapismayacak duruma gelince atesten alin. lininca yumurtalari birer birer kirin.
Bir kasik da suruptan katip yogurun.

Hamuru ucuna tirtikli parca takilmig krema pompasina doldurun. Kizgin yagda 4-5 santimetre boyunda sikip
makasla kesin. Tavayi sallayarak pembelesinceye kadar kizartin. Soguk suruba atilir. Her kizartmada yag: bir
slre sogutun.

5 dakika sonra servis tabagina alin.
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