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TULUMBA TATLISI

Malzemesi:

4 corba kasigi tereyad veya margarin (haslama hamurunda kullanilacak yag)
1.5 bardak su

yarim ¢ay kasigi tuz

10 kahve fincani un

6 tane yumurta

2 ¢orba kagiJi patates unu

4 bardak aycicek yad (likit yagr)
5 bardak toz seker

4 bardak su

yarim limon.

Dért bardak su ile seker, limon bir tencereye konularak kaynatilir. Ve atesten indirilerek sogumaya birakilir. Bir
tencere igerisine yag, tuz, su konularak atese kaynamaya birakilir. Kaynayinca un ilave edilir. Bir tahta kagsikla
kanstinlarak 10 dakika pigirilir. Atesten alinir alinmaz hemen patates unu ilave edilir. Tekrar karigtirilir, hamur
elimizi yakmayacak kadar ilininca yumurtalar teker teker hamura ilave edilir. Bir tath kasigi da, seker
surubundan hamura ilave edilir. Yine karigtirilir. Tulumba makinesi yok ise, mayonez torbasinin ucuna tirtilli
teneke huni takilarak, torba i¢ine "haglama hamuru" tahta bir kagikla doldurulur. Bir parmak uzunlugunda ilik,
aycicegdi yaginin igine sikilir ve bigakla kesilir. Once hafif ateste, sonra kizgin ateste pembe olarak kizartilir.
Hemen soguk suda suruba atilir. 5 dakika sonra hamurlar suruptan ¢ikarilir.
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