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TULUMBA TATLISI

Malzeme:

500 gr su

yarim ¢ay kasigi tuz
1,5 cay bardagi irmik
8 yumurta

1 corba kasig seker
yarim su bardagi nisasta
1 ¢corba kasigi sivi yag
3,5 su bardagi un
Surubu:

2 kg seker

1 kgsu

Yapiligt:

Suyu, yagl, sekeri, tuzu bir tencereye koyup bir kere kaynatiniz. Un, irmik ve nisastayi bir tabak iginde karistirip
kaynayan suya karigtira karigtira ilave ediniz. Agir ategte zaman zaman eze eze karistirip alt Ust ederek 10
dakika pisirip atesten alarak bagka bir tencereye bosaltiniz. llk sicakliyini kaybeder kaybetmez yumurtalar kirip
hamura yediriniz. Hamuru sikma torbasina doldurup ucuna tulumba ucunu takip ilik yaga sikiniz. Tulumbalar
kizardiktan sonra tavayi atesten alin. Tulumbalari ¢ikartin. Tekrar hamurlar sikarak tavayi atese oturtturun.
Pisirmeye agir ateste devam edin.

Tulumbalari yagdan ¢ikarir gcikarmaz soguk serbete atin.
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