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TULUMBA TATLISI

100 gr. margarin
2,5 su bardagi un

1 corba kasigi irmik
4 yumurta

1 cay kasigi seker
Bir fiske tuz
Kizartmak igin:

2 su bardagi siviyag
Surubu igin:

4 su bardag seker
3,5 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Sekere 3,5 su bardadi su katip eritiniz. Kaynatarak orta kivamda bir surup hazirlayip limon suyu ilave ediniz.

2 su bardadi su ve yagi tencereye koyarak kaynatiniz. Elenmig un, irmik, seker ve tuzu katip karigtirarak hafif
hararetli 1sida 10 dakika pisiriniz. llininca yumurtalar tek tek kirip yediriniz.

Hamuru tulumba kalibina veya genis agizli krema torbasina doldurunuz. Tavadaki siviyadin i¢ine araliklarla 5-6
cm. uzunlugunda sikiniz. Tavayi orta hararetli isiya koyunuz. Hamurlar blyuyUp sertlesince isisini yikseltiniz,
Tavay sallayark pembe renkte pisirip soguk suruba atiniz. Yagi sogutup diger hamurlari da ayni sekilde
pisiriniz. Bu isleme hamurlar bitinceye kadar devam ediniz. Surubu ¢eken tatlilari servis tabagina aliniz.
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