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TULUMBA TATLISI

Malzeme :

250 gr. un,

100 gr. yag,

4 yumurta,

1 kasik seker,

750 gr. seker,

1 limon,

biraz fistik,

50 gr. kizartma yagu.

Yapiligt:

1- 750 gr. sekerden (serbeti) hazirlayiniz.

2- Bir tencereye 1,5 su bardagi suyu, 100 gr. yag, tuzu, 1 kasik sekeri koyup ates Uzerinde kaynatiniz.
3- Su kaynayinca igerisine 250 gr. unu koyup siratle karistirarak hamur yapiniz.

4- Hamuru karigtira karigtira 10 dakika pisiriniz.

5- Atesten alip hamuru sogutunuz.

6- Ik hale gelince igerisine 4 yumurta kirip iyice yogurunuz.

7- Hamuru tulumba tatlisi kalibina doldurunuz.

8- Soguk yada 5 cm. boyunda pargalar halinde sikiniz.

9- Orta hararetli ateste sertlesinceye kadar dokunmayizin.

10- Hafif sertlesince karistirarak her tarafini pembe renkte kizartiniz.

11- Slizgece ¢ikarip yadi stizdikten sonra serbete atiniz.

12- Serbeti ¢ekip agirlasanlar servis tabagina ¢ikarip Gzerine kiyilmig yesil fistik serpip servis yapiniz.
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