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TULUMBA TATLISI

Gerekli malzeme:

3.5 su bardag su

1 tutam tozseker

1 tutam tuz

40 gr margarin

3.5 cay bardagi un
Yarim ¢ay bardagi irmik
1 yumurta

2 yumurta sarisi

1.5 su bardagi siviyad
Serbet icin:

3 su bardagi tozseker

2 su bardagi su

Yarim ¢orba kasigi limon suyu

Tencereye su, seker, tuz ve margarini ekleyip yag eriyinceye kadar kaynatin. Tencereyi ocaktan alip
malzemenin iinmasini bekleyin. Un ve irmigi ekleyin. Cirpici ile strekli karistirarak ptriizsuiz bir hamur haline
getirin. Tencereyi kisik atese alip slrekli karigtirarak hamur iyice koyulasana dek pisirin. Hamuru ocaktan alip
itin ve tekrar karistirin. Bir yumurta ve 2 yumurta sarisini teker teker ilave edip karistirmaya devam edin. Bir
sikma torbasina alip buzdolabinda 30 dakika bekletin. Bir tencerede su, seker ve limon suyunu kaynatip serbeti
hazirlayin. Siviyadi derin bir tavada kizdirin.

Hamuru dilediginiz uzunlukta pargalar halinde sikip tenceredeki yada ilave edin. Pembelesene kadar kizartin.
Soguk serbeti tulumba tatlilarinin Gzerine dékin. Tathlar serbeti iyice ¢gekince servis tabagina alin. Servis yapin.
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