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TULUMBA TATLISI

Hamur icin:

1 su bardagi su

Yarim su bardagi tereyadi veya margarin
1 cay kasigi tuz

1 su bardagi un

3 adet yumurta

Serbeti igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi toz seker

Yarim limon suyu

ilk olarak serbeti hazirlamak igin su ve toz sekeri bir tencereye alin. Orta ateste kaynamaya baslayana kadar
karistinin. Kaynadiktan sonra limon suyunu ekleyin ve 5-10 dakika daha kaynatin. Ardindan ocagi kapatip
sogumaya birakin.

Hamur igin; suyu, tereyagini ve tuzu bir tencereye alin, kaynatin. Kaynadiktan sonra unu ekleyin ve tahta kasik
yardimiyla hizlica karistirarak pisirin. Hamur top seklini alip tencerenin kenarina g¢ekildiginde ocaktan alin.
Hamur biraz iininca, yumurtalari teker teker ekleyip karigtirin. Yumurtalar eklerken hamurun purtizsiiz olmasi
Onemlidir.

Hamuru sikma torbasina doldurun. Eger sikma torbaniz yoksa, kalin bir dondurma kasigi veya bir ¢ay bardagi
kullanabilirsiniz.

Genis bir tavada yagi kizdinin. Hazirladiginiz hamurdan parcgalar alip tavaya sikin ve altin rengi alana kadar
kizartin. Hamurlarin her iki tarafini da esit sekilde kizartin.

Kizaran tatlilar bir kevgir veya delikli bir kagik yardimiyla yagdan alin ve fazla yagini stizmek igin kagit haviu
serili bir tabaga alin.

Kizarmig tulumbalari ilik serbete batirin. Serbetin iginde en az 15-20 dakika bekletin, tatlilarin serbeti iyice
cekmesi icin bu 6nemlidir.

Serbetini geken tulumbalari servis tabagdina alin ve dilerseniz Uizerine istege gore hindistancevizi serperek servis

yapin.

© lezzetler.com tarif no:177619 « adi:Tulumba Tatlisi « génderen:Gul « indirme tarihi:05.04.2025 - 01:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tulumba-tatlisi-vt529
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/tulumba-tatlisi-177619.jpg
http://www.tcpdf.org

