—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TULUMBA TATLISI

3 adet yumurta

3 su bardagi su
yarim paket margarin
alabildigince un

1 tutam tuz

serbeti icin;

2 su bardagi seker

2 su bardagi su
yarim limon

Tencereye su konur, Isininca margarin atilir, margarin eriyene kadar surekli karigtirilir, tuz katildiktan sonra, azar
azar boza kivamina gelene kadar un eklenerek pisiriimeye devam edilir, atesten alinir, iyinca yumurtalar tek tek
kirilarak yedirilir, hamur kek hamurundan kati, ¢érek hamurundan civik olmalidir, hamur tulumba tatlis
pompasina ya da krema pompasina doldurulur, ilik yada 2 parmak kalinliginda sikilir, pembe renkte kizartilir.
Soguk serbete atilir. (Her tava kizardiktan sonra 5-6 dakika ategin alti séndirerek tavadaki yagin sogumasi
saglanir.)
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