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TULUMBA TATLISI

3 su bardagi su

100 gr. tereyagdi

2,5 su bardagi un

3 adet yumurta

2-3 yemek kasigi irmik

1 yemek kagigi nisasta

1 tath kasidi seker

1 tutam tuz

Serbeti igin:

4 su bardagi su

4,5 su bardagi seker

1 yemek kasigi limon suyu
Kizartmak igin:

2 su bardagi kizartma yagi

Serbet icin seker ve suyu tencereye koyun, seker eriyene kadar karistirarak kaynamaya birakin.
Surup kivamina gelmek Uizereyken limon suyunu ekleyin ve ocaktan alin.

Su ve tereyagini ¢elik tencereye alin, su kaynamadan 6nce tereyaginin iyice erimesi igin karigtirin.
Elenmis unu yavasg yavas tencereye ekleyin ve karigtirin.

Tuzu ve sekeri ekleyerek tencereye yapismayan bir hamur elde edene kadar kavurun.

Bir kasik yardimiyla karigtirarak sogumasini saglayin.

Ilyinca yumurta ekleyin ve yedirin.

Sonra nisasta ve irmigi ekleyip puriizsiiz bir hamur elde edin.

Sikma torbasina koyup yildiz ucu takin ve kiiglk kiigiik sikip yagin igine atarak kizartin.

Hafif pembelegen tatlilari yagdan ¢ikarip soguyan serbete daldirip ¢ikarin.
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