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TULUMBA TATLISI

https://acunn.com

100 gr. tereyagdi

3 su bardagi su

2,5 su bardagi un

1 tath kasidi toz seker

1 tutam tuz

3 adet yumurta

2 yemek kagigi irmik

1 yemek kagigi nisasta
Kizartmak igin:

Aycicek Yagi

Serbeti igin:

4 su bardagi su

4,5 su bardagdi toz seker
5[? 6 damla limon suyu
Sislemek igin:

Toz antepfistigi

Bir tencere icerisine seker ve suyu koyup kaynatin. Ardindan 5 [?] 6 damla limon suyu ekleyip sogumaya birakin.
Bir tencereye margarin ve suyu koyup tencerenin altini agin, yag eridiginde unu igerisine eleyerek ilave edin.
Seker ve tuzu da ilave edip karistirin ve ortalama 10 dakika pigirin.

Pisen hamurun altini kapatin ancak kabuk baglamamasi igin srekli karistirmaya devam edin. Bu sayede
hamurunuz sogumaya basladidinda, icerisine yumurtalari teker teker ilave ederek karigtirin.

Yumurtalari iyice yedirdikten sonra i¢erisine nigasta ve irmigi ilave edip karigtirin.

Hazir olan hamurunuzu tirtikli ug takili olan sikma torbaniza alin.

Bir tencerenin igerisine bolca yagd koyun ve yagd sojukken sikma torbasindaki hamuru serce parmagi
uzunlugunda parcalar olacak sekilde sikin.

Ardindan ocagin altini acip, kisik ateste tatlinin altin sarisi rengini alana kadar pismesini saglayin.

Pisen tatlinizi soguk serbete aktarin ve sonrasinda toz fistik serperek servis edin.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tulumba-tatlisi-vt529
https://acunn.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/tulumba-tatlisi-153046.jpg

© lezzetler.com tarif n0:153046 « adi:Tulumba Tatlisi « génderen:Denememe « indirme tarihi:05.04.2025 - 01:52


http://www.tcpdf.org

