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TULUMBA TATLISI

5 kahve fincani un

4 adet yumurta

100 gram tereyagi

1 tath kasigi tuz
Serbeti igin:

1 tath kasidi limon suyu
2 su bardagi su

500 gram toz seker

Su ve sekeri tencereye alip eritin ve kaynatin.

Kaynayan serbetin icine limon suyunu da ekleyip sogumasi i¢in kenara alin.

Tereyag! ve suyu tencereye koyun. Su kaynayinca igine azar azar unu ekleyin.

5-6 dakika boyunca karigtirarak pigirin. Atesten alip sogumaya birakin.

Ardindan tuz ve yumurtalari da ilave edip elinizle yogurun.

Hamuru sikma torbasina alin. Sivi yagdi tencerede kizdirin.

Sikma torbasindan bas parmak buyikliginde hamurlari yaga dokip sallayarak kizartin.
Kizaran tatlilar soguk serbete atin.

10 dakika kadar beklettikten sonra servis edebilirsiniz.
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