%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TULUMBA TATLISI

2,5 su bardagi un

1 ¢orba kasigi ince irmik

1 corba kasigi nisasta

5 yumurta

1 kUiguk paket margarin (1 parmak genigliginde parca ayrilacak: 100 gr.)
3 su bardagi seker

2 su bardagi kizartma igin zeytinyagi veya aygicek yagi.

1 /4 limon suyu

Seker, 3 bardak su ile kaynatilir. Uzerinde biriken képUkler alinip, limon suyu konur. Koyulasinca atesten alinir.
Bakir bir tencereye 2,5 bardak su, margarin, 1 tutam tuz konup kaynatilir. Elenmis un, irmik, nisasta ilave edilip
karistirarak pisirilir. Tencereye yapismayacak duruma gelince atesten alinir. llininca yumurtalar birer birer kirilir.
1 kasik da suruptan katilip karigtirilir.

Hamur, ucuna tirtill huni takilmig krema torbasina doldurulur. Isitiimis yaga 4- 5 cm boyunda sikilip iki bigakla
kesilir.

Tava sallanarak pembe renkte kizartilir. Fazla yadi gekmesi icin kagit Gzerine gikarilir.

Sonra suruba atilip kanistirilir. 5 dakika sonra tabaga alinir.
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