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TULUMBA TATLISI

3 adet yumurta

1 su bardagi su

1 cay bardagi un

1 cay bardagi irmik
100 gr margarin
Kizartmak igin:
Siviyag

Serbet igin:

3 su bardagi seker
4 su bardagi su

Margarin ve suyu derin bir tencereye alip ocakta kaynatiyoruz.

Unu ve irmigi ilave edip katilasana kadar karistiriyoruz ve atesten alip sogumaya birakiyoruz.

Hamur soguyunca yumurtalari tek tek kirip ¢irpma teliyle yumurtalar hamura iyice yediriyoruz.
Hamurumuzu krema torbasina doldurup sekilli ug takiyoruz.

Ote yandan tencereye sivi yagd koyup kizdiriyoruz ve hamurlari yarim parmak uzunlugunda olacak sekilde
pompayla sikip yagdin igine aliyoruz.

Kisik ategte yavas yavag kizartiyoruz.

Ote yandan serbetimizi hazirliyoruz tencereye 3 su bardadi seker 4 su bardagi su koyup yarim saat kadar
pisiriyoruz.

Serbetimiz Ilik olacak sekilde soguk tathlarimiza serbeti dékip ¢ekmesini bekliyoruz .

© lezzetler.com tarif no:133024 « adi:Tulumba Tatlisi « gdnderen:lezzet sektdrii « indirme tarihi:26.04.2024 - 21:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tulumba-tatlisi-vt529
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/tulumba-tatlisi-133024.jpg
http://www.tcpdf.org

