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TULUM PEYNIRLI YUMURTA

Tulum peynirini sahana désemeli. Kag yumurta kirllacaksa, peynirde o kadar yer hazirlamali. Bu gukurlara
yumurtalar kirmalidir. Tulum peynirinin etrafinda ¢, dért noktaya bigakla ceviz buyUkligunde tereyadi koyarak
ateste yumurtalarin arzu edildigi kadar pismelerini beklemeli ve sicak sicak yemelidir.

Not: Tulum peyniri, daha tuzlu oldugundan bidayette, ayrica tuz koymamak daha ihtiyath olur.
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