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TULUM PEYNIRLI YUMURTA

4 adet yumurta

250 gr tulum peyniri

5 ¢orba kasiJi siviyag
Tuz, karabiber, pul biber

Firin kabi yaglanir. Tulum peyniri, yag, tuz, karabiber ve pul biber ezerek karigtirilir. Firin kabina yerlestirilir.
Ylzeyinde oyuklar acilir. Yumurtalar oyuklara kirilir. Onceden isitilmig 190 derece firinda 15-20 dakika pisirilir.
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