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TULUM PEYNIRLI YAZ PIDESI

2 2 Su Barda@i Bugday Unu (2509)
1 Paket Pakmaya Pakmaya Instant Hamur Mayasi (10g)
% Su Bardag! llik Su (150ml)

Gay Kasigi Toz Seker

2 Gay Kagigi Tuz

Ic Malzeme igin:

1 Yemek Kasigi Tereyadi (18-209)

1 Gay Bardagi Tulum Peyniri

1 Adet Mozarella peyniri

2 Demet Dereotu

2 Adet Kabak

1 Cay Kasigi Karabiber

1 Cay Kasig Tuz

1 Gay Kasig Taze Kekik

Firininizi nceden 220° C[2lye ayarlayin ve isitin.

Unu karigtirma kabina eleyerek aktarin. Uzerine Pakmaya Instant Hamur Mayasi[?ni ilave edin.

Ortasini havuz gibi agip 1lik su, seker ve tuz suyunu ilave edin. Pitlrsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.
Hamurun Gzerini 6rtip, mayalanmasi igin 30 dakika oda sicakliinda bekletin.

Kabag julyen dograyip, bir tavada tereyadinda soteleyin. En son taze kekigi ilave edip atesten alin.

Diger tim peynir ve i¢ malzemeyi bir karistirma kabinda harmanlayin.

Pide hamurunu ikiye ayirip, her bir par¢ayl merdane yardimi ile lahmacun gibi agin, igerisine énce peynirli
karigim, ardindan sotelenmig kabagd yerlestirip, kenarini hafifge katlayin.

Uzerlerine gok az tuz ve karabiber serpistirip, 1-2 yemek kagigi zeytinyag gezdirin.

Onceden 220°C isitilmig firinda kizarincaya kadar 10-15 dakika pigirip, sicak servis edin.
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