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TULUM PEYNIRLI PATLICAN

3 Adet bostan patlican

1 Su bardag ufalanmis tulum peyniri
1/2 (Yarim) su bardagi kuru domates
1/2 (Yarnm) demet kiyilmig feslegen
Yeteri kadar zeytinyagi

Yeteri kadar tuz

Bostan patlicanlari uzunlamasina ikiye bolin.

Firin tepsisine patlicanlari dizin. Uzerlerine tuz, karabiber serpin. Zeytinyagdi gezdirin.

Onceden 1sitilmis 250 derece firinda tepsinizi en Ust rafa yerlestirerek fansiz ayarda 25 dakika pisirin.
Patlicanlarin ortasini agin ve iclerini bir kaseye alin.

Patlicanlarin igini aldiginiz kaseye tulum peyniri, kuru domates, feslegen ekleyip, glizelce karistirin.
Hazirladiiniz harci patlicanlara esit miktarda paylastirin.

Firninizin 190 derece fansiz ayarinda Uzerleri kizarana kadar pisirin.

En son zeytinyadi ve kiyllmig feslegenle servis edin.
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