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TULUM PEYNIRLI KIYMALI ERISTE

3 Yemek Kagigi Sana Mutlu Aile
3 Dal kekik

1 Tath Kagi§i salga

2 Yemek Kasigi Sana Margarin
1 Cay Kasigi tuz,karabiber

10 Su Bardagi su

500 gr eriste

150 gr kiyma

200 gr tulum peyniri

Eristeyi tuzlu suda haglayip stiziin,ve servis tabagdina alin. Sana yaginda kiymayi 1,2 dakika kavurun ,daha
sonra salga, tuz ve karabiberi katin. Biraz kavurduktan sonra ocaktan alin. Kiymayi eristenin izerine koyun.
Rendelenmig peyniri serpin.kiyilmis kekik ekleyerek servis yapin.
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