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TULUM PEYNIRLI KEREVIZLI EKMEK USTU

https://www.karaca.com

6 adet klicUk kereviz

5 dis sarimsak

zeytinyagi

75 gr tulum peyniri
Karabiber

Tuz

s muskat

20 dilim eksi maya ekmegi

Alti tane ki¢Uk kerevizin kabuklarini soyup 6-8 parcaya boélin ve Uzerini gegecek kadar sicak su ekleyip
pisirmeye baslayin. Bes dis sarimsagi kabuklariyla birlikte tencereye ekleyin. Yaklasik 20 dakika, kerevizler
yumusayana kadar pigirin. Haglanan kerevizlerin suyunu siiztin ancak bu haglama suyunu ayirin ki,
purelestirirken ¢ok kati bir kivam almasin. Pisen sarimsaklari kabugundan kolayca ayirin ve kerevizlere ekleyin.
Kerevizleri el blenderi ile plre kivamina getirin.

Arada haglama suyundan ekleyip kivami gok katiysa agabilirsiniz. En giizel sizma zeytinyagindan beg gorba
kasigl kadar ekleyin. 75 gr. Izmir tulumunu sicagi Uzerindeyken igine rendeleyin. Kerevizi ugurmak icin 1/5
muskati rendeleyin, G¢ ¢ay kasigi karabiber ve bir ¢ay kasiJi tuz ilave edin.

20 dilim eksi maya ekmegini tavada kizartip tizerlerine biraz zeytinyagdi serpin. Kereviz piresini ekmeklerin
Uzerine paylastirin. Roka yapraklarini ekmeklerin tizerine yerlestirip rende |zmir tulumu ve muskat ile susleyince
efsane olacak.
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