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TULUM PEYNIRLI KAPYA SARMA (IZMIR)

10 adet kapya biber

250 gr izmir tulum peyniri
200gr ceviz

1 demet maydanoz

1 demet dereotu

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 tutam taze fesleyen

1 tutam biberiye

1 kahve fincani susam
2 yemek kasigi margarin

Cevizlerinizi mutfak robotunuzdan gecirin. Tulum peynirinizi rendeleyip cevizlerve baharatlarla iyice karistirin,
margarin, ince dogradiginiz dereotu, maydanoz, taze feslegenleri de ekleyip giizelce karistirin. Kaypa
biberlerinizi firnda veya izgarada kdzleyin, zarlarin soyup ¢ekirdeklerini alin. Uzunlamasina ikiye kestiginiz
biberlerin icine peynirli karigsimdan koyarak giizelce sarin ve kavrulmus susam serperek servis yapin.
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