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TULUM PEYNIRLI ISPANAKLI PiZZA

2 Adet kbézlenmis kirmizi biber

1 GCorba Kasigi tath biber salcasi
1 Tutam taze feslegen

1 Su Barda@ tam bugday unu
100 gr ezilmis ezine peyniri yada tulum peyniri
2 Su Bardagi un

2 Dis sarimsak

1 Adet sogan

2 Adet Domates

1 Demet i1spanak

200 gr kasar peyniri

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

Sosu igin: soganlar dograyip sivi yagda kavuruyoruz.Uzerine dogradigimiz domates, sarimsak, salca, feslegen,
tuz ve karabiberi ilave ediyoruz. Biraz kavrulduktan sonra sosu ocaktan alip sogumaya birakiyoruz.

Hamuru icin:Karistirma kabina unu koyup rtasini havuz seklinde agiyoruz, rtasina mayayi ve margarini koyup
yoguruyoruz. Su ilave ederek kulak memesi kivamina gelinceye kadar yoguruyoruz.hamuru dinlenmesi igin
beklettikten sonra 2 bezeye bdllyoruz. 2 tepsi olacak sekide merdane yardimiyla hamuru agiyoruz. Hamurun
kabarmamasi igin ¢atalla bir kag yerinden deliyoruz. Hamurlari hazirlamig oldugus sosla sosluyoruz.

Uzeri igin: Tencereye sivi yag dokuyoruz,izerine 1spanaklari koyup biraz kavurup ocaktan aliyoruz. Sonra
hazirlamis oldugumuz hamurun Gzerine rendelenmis kasar peynirini, iIspanaklari, tulum peynirini ve dogranan
kdzlenmis biberleri koyup énceden isitiimis 180 derecelik firinda pisiriyoruz.
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