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TULUM PEYNIRLI ISPANAKLI PiZZA

Hamuru icin:

2 bardak un

1 bardak bugday unu

yarim paket yas maya

10 yemek kasigi margarin
Tuz

Su

Sosu icin:

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 adet domates

2 dis sarimsak

3 yemek kasigi margarin

1 tutam feslegen

1 gorba kagigi karabiber-tuz
Uzeri igin:

200 gr. kasar peyniri

1 demet ispanak

100 gr. tulum peyniri

2 adet kdézlenmis kirmizi biber
Permasan peyniri

Sosu igin soganlari dograyip yagda kavurunuz. Uzerine domates, sarimsak, salga, feslegen, tuz ve karabiberi
ilave ediniz, ocaktan alip sogumaya birakin.

Uzeri icin: Tencereye margarini alin, Gzerine 1spanaklari koyup biraz kavurduktan sonra ocaktan aliniz.
Karistirma kabina unu, mayayi, eritilmis yagi koyup ilik su ile yogurun. Hamuru 15 dk dinlendirin. Merdane ile
tepsi buyUkligunde agin Gzerine sosu dokun, Uzerine rendelenmis kasar peyniri, iIspanaklari, tulum peyniri ve
dogranmis biberleri koyup firina verin. Firindan ¢iktiktan sonra kekik ve permasan peyniri serpin.
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