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TULUM PEYNIRLI EKMEK

Sahrap Soysal

3 adet yumurta

2 su bardagi un

2 su bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

125 gr bitkisel margarin

4 cay kasigi hardal

1 demet dereotu

1 su barda@i dolusu tulum peyniri

Yumurtalar bir kasede ¢irpin, Gzerine yodurt ve hardali ilave edip karistirin.

Sonra eritilmis ilitilmis yagi, tulum peynirini ve incecik kiyilmis dereotunu katip kabartma tozunu da ilave edip
iyice kanstirn.

Karisimi 6nceden yagdladiiniz kek kalibina bosaltip 175 derecede en az 40 dakika Uzeri iyice kizarincaya dek
pisirip ¢ikarin. llik ya da soguk olarak servise sunun.
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