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TULUM PEYNIRLI CEVIZLI ERISTE

2 su bardag kdy eristesi (marketlerde ve yufkacilarda bulabilirsiniz)
2 yemek kasigi tereyagi

3,5 su bardagdi sicak su

Tuz

Istenilen miktarda beyaz peynir ya da tulum peyniri

1 cay bardagdi kiylmig maydanoz & dereotu karigimi

Yarim su bardagi kiyllmig ceviz

Tencereye tereyagini alin ve eritin. Eristeleri ilave ederek rengi hafifce kahverengi oluncaya kadar kavurun.
Kavurdugunuz erigtelere dikkatlice sicak suyu ve tuzu ekleyin. Suyunu gekinceye kadar haglamaya devam edin.
(Tamamen ¢ekmesine gerek yok, hafif sulu kalabilir)

Altini kapattiginiz tencerenin agzini kapatin ve eristeleri demlenmeye birakin.

Kiyilmig dereotu&maydanoz karigimini ve peyniri demlenen erigtelere ekleyerek karistirin.

Servis tabagdina aldiginiz eristelerin Gizerine ceviz serperek servis yapin.
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