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TULUM PEYNIRLI BROKOLI CORBASI

1 kg brokoli

2 litre su

2 kup Knorr Tavuk Bulyon

2 orta boy kuru sogan (kip kesilmig)

1 blyuk kereviz (kip kesilmis)

4 dis sarimsak

2 adet orta boy patates (kip kesilmis)

4 yemek kagsig! sivi Becel Tereyag Keyfi
100 gr Erzincan tulumu

1 demet roka

Derin bir tencereye yagi haiften 1sitip, sodani, kerevizi, sarimsagi ve patatesi ekleyin.

5 dakika kisik ateste pisirin ve soganlar pembelesince lizerine 2 litre suyu ve Knorr Bulyon[?llari ekleyin.
Tencerenin kapagdini kapatin ve su kaynadiktan sonra 10 dakika daha pisirin.

Gorbanizin igindeki kereviz ve patates yumusadiginda icerisine ufak kestiginiz brokolileri ekleyin.

5 dakika daha pigirin ve brokoliler halen parlak yesil ve hafif yumusamigken altini kapatin.

1 demet roka ve tulum peynirinin yarisini tenceye ilave edin ve el blender[?i ile iyice ¢ekin.

Tuzunu kontrol edip geri kalan tulum peynirini Gzerine serpistirerek servis edin.
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