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TULUM PEYNIRLI BEZELYE

4 kisilik Gerekli malzeme:
1 kg taze bezelye

100 gr tulum peyniri

2 yumurta,

1 kutu krema

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasigi kori

Tuz,

karabiber

Bezelyeleri ayiklayip yikayin. 10 dakika tuzlu suda haslayip siizgece alin.

Ufalanmis tulum peyniri ile bezelyeleri karistirin. 4 kii¢Uk firin kalibini yaglayip karigimi kaliplara paylastirin.
Yumurtalari ¢irpin. Krema, tuz, biber ve koriyi ekleyip karistirdiktan sonra bezelyelerin Uzerine paylastirin. Orta
Istlya ayarlanmisg firina verip sos koyulasincaya kadar yaklasik 20 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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