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TUL PERDE TATLISI

https://www.hurriyet.com.tr

18 adet hazir baklava yufkasi
1 kase ceviz igi

1,5 su bardagi zeytinyagi
1 su bardag st

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Serbeti igin:

3 su bardag toz seker

3 su bardagi su

Yarim limon

Once seker ve suyu karistirarak kaynatin, 10 dakika sonunda ocaktan indirirken limon suyu sikip ocagdin altini
kapatin, sogumaya birakin. Baklava yufkasinin igine ceviz igi serpip k|r|§t|rarak sekil verin ve borcama dizin.
Sikistirin, agiimasin. Tum yufkalar bittikten sonra Ustline yarim su bardagi yag gezdirin. Onceden isitiimis 180
derece firinda hafif pembelesene kadar renk degisimi basladigina kadar pisirin. Yumurtalari derin kasede ¢irpin.
igine seker ilave edin ve girpmaya devam edin. Siit, yad ekleyip ¢irpmaya devam ediyoruz. Kabartma tozu ve
vanilyayi ekleyip son bir ¢cirpma iglemi yapin. Firndan hafif pembelesmis tepsiyi ¢ikarip karigimi her tarafina
yayin. Ve yeniden firina verin. Nar gizi kizardiginda firndan ¢ikarin. soguyan serbeti sicak baklavanin Ustiine
dokiin. Gektikten sonra sogumaya birakin. Sonra servis edin.
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