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TUHURJE

3 su bardagi un

150 gram margarin
20 gram yas maya
Ik su

Tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
Istege bagl ¢érekotu

Mayayi 1 su bardagdi ilik su ile eritin.

Unu tuz ile kanigtirin. Ortasini havuz gibi agip erimis mayayi dokin.

Yumusakga (ekmek hamurundan sert, pogaca hamurundan yumusak) bir hamur yapin. Hamuru 10 dakika
dinlendirin.sanayagini eritin.

Hamuru iki bezeye ayirin ve her birini mimkan oldugu kadar ince agin.

Yufkanin Gzerine erittiginiz yagi firca ile strun.

Yufkay tekrar rulo seklinde sarin. Ruloyu biraz burarak tekrar yuvarlak bir beze haline getirin. Bu bezeyi bir
kenara koyun. Diger bezeyi de ayni sekilde yapin.

IIk hazirladiginiz bezeyi bir parmak kalindiginda tekrar merdane ile 25-30 cm ¢apinda agin. Tam ortasini bigakla
arti isareti geklinde kesin. Uglarini giil gibi digariya dogru Kivirin.

Uzerine yumurta sarisi sirtin. Gérek otu ile sisleyin.

Ikinci bezeye de ayni iglemi uygulayin.

Onceden i1sinmis 200 C'de firinda pigirin.

Sicak olarak servis yapin.
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