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TTEOKMANDUGUK

https://www.guneykoreyemekleri.com

1 kliclk kase Tteok(yuvarlak olani)
8 adet Mandu

5 su bardagi Su
100 gr kiyma

1 adet Et bulyon
1 dis sarmisak
Yesil sodan
Kuru sogan
Tane karabiber
Tuz

Siviyag

Tteok'lar soguk su igerisinde birkag dakika bekletin.

Ince dogradiginiz sarmisaklari tencerede iki gorba siviyagla kavurun ve hemen ardindan kiymayi koyup
kavurmaya devam edin.

Kiyma suyunu ¢ekince begs bardak su, et bulyon, yarim ay seklinde dogranmig kuru sodan, tane karabiber ve bir
tutam tuz ekleyip kaynamaya birakin.

Kaynayinca Tteok'lari tencereye ilave edin ve 5 dakika kaynatin.

En son Mandulari ekleyip 5 dakika daha pigirdikten sonra ocaktan alin.

Uzerine ince dogranmig yesil sogan serpistirin.
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