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TTEOBOKKI

10 tane piring keki

1 adet kirmizi biber

1 adet yesil biber

1 tane haglanmig yumurta

Serit halinde kesilmis bir su bardagi kadar lahana
Yarim havug

Ince dilimlenmis sogan

1/5 su bardag ilik su

Sosu igin:

1 yemek kasigi soya sosu

2 cay kasig! aci toz biber

1 yemek kasigi esmer sekeri

1 yemek kasigdi biber salgasi / varsa gochujang
3 dis rendelenmig sarimsak

Derin bir kasenin i¢inde 1lik suyu koyup salca esmer sekeri toz biberi ve soya sosunu koyun karigtirin.

Sonra diger malzemeleri ince ince dograyin.

G6zilmus piring keklerini sudan gegirin.

Bir tencereye bir su bardadi su ekleyip énce sosu koyun.

Karistirdiginiz sosun i¢ine ince dogradiginiz sebzeleri atin. Sonra piring kekini.
Goz karari yarim su bardagi daha ekleyin. Agzini kapatin.

20 dakika sonra altiniz kapatip derin bir tabaga koyun.

Uzerine haslanmig yumurtayi dilimleyip ekleyin.
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