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TRUFFLE

200 ml krema

400 gr bitter cikolata

40 gr tereyagi

Yeterince hindistancevizi
Yeterince kakao
Yeterince pudra sekeri
Yeterince ceviz kiriklari

Once gikolatayi ufak ufak kirlyoruz bir kabin igerisine, tereyagini da yine bagka bir kapta ufak ufak béliyoruz.
Kremayi bir tavada isitiyoruz ve kaynamaya baglayinca ¢ikolatalarimizin tGizerine dékiyoruz. Sonra kasik
yardimiyla purtizsiz bir kivam elde edinceye kadar ¢irpiyoruz. Enson tereyadimizi da ilave edip biraz daha
karistirlyoruz. Sonra bu karisimin tzerini bir kapakla kapatip 1 giin dolapta bekletiyoruz. Ertesi guin bir kagik
yardimiyla karisimdan alarak top sekli veriyoruz ve arzu ettigimiz malzemeye buluyoruz/batiriyoruz. Ben kakao
ve hindistancevizi tercih ettim. Eger karisiminiz yaparken elinize yapisir ve erirse buzdolabinda yarim saat
beklettikten sonra tekrar devam edebilirsiniz yuvarlamaya.
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