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TRUFFLE

Malzeme:

200 ml krema

150 gram hazir kakaolu kek
1 corba kasigi Teremyagd

2 ¢orba kasiJi toz badem
200 gram bitter ¢ikolata
Slslemek igin :

file antepfistigi

Kremayi orta boy bir tencerede kaynama noktasina gelinceye kadar isitip altin kapatin. Gikolatayi ki¢ik
parcalara ayirarak kremanin igine atin ve karigtirarak eritin. Kek, Teremyag ve toz bademi mutfak robotuna
aktarip karigtirin. Kremal karigimi ekleyin. Hazirladiginiz karigimin tizerini kapatip buzdolabinda 1 giin boyunca
bekletin. Ertesi giin hamurdan elinizle ceviz blyukliginde pargalar koparip avucunuzun iginde top seklinde
yuvarlayin. Her bir truffle’i file antepfistigina bulayin. Buzdolabinda 1 saat kadar beklettikten sonra servis yapin.
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