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TRUFFLE MANTARLI VE KUSKONMAZLI SAHANDA
YUMURTA

2 adet yumurta

50 gr. trufse mantar

50 gr. kuskonmaz (Kaynar suda 3 dakika haglanmig)
4 adet ceri domates

20 gr. Pinar Tereyagi

20 gr. zeytinyad!

Teson ya da bakir tavaya zeytinyagi koyup yumurtalar sarisi dagiimayacak sekilde kirin. Biraz pigirdikten sonra,
sarisinin biraz daha pismesini istiyorsaniz yumurtalari spatula ile ters ¢evirin. Hagladiginiz kuskonmazlari ve ceri
domatesleri diger tavada az tereyagi ile kavurun. Daha sonra tabaga yumurtayi koyup Uzerine kugkonmaz ve
ceri domatesleri ekleyin. Son olarak ince ince dilimlediginiz mantarlar Gzerine serpip servis edin.
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