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TRUFFLE KURABIYE

25 Gr Sana Hamurisi

1 Su Bardagi un

1 Tath Kasigi portakal suyu

0,5 Su Bardagi pudra sekeri
1 Adet yumurta

1 GCay Kasigi kabartma tozu
90 gr seker

25 gr kakao

Unu, kakaoyu, kabartma tozunu bir kasede karistirin ve Gizerine robotta biraz ¢ekilmis sekeri ilave edin.
Margarini koyup parmak uclarinizla ince ekmek kirintilarini andirana kadar karisimi ovun. Hafif girpiimis
yumurtayi ve portakal suyunu koyup karisimi toparlayin ve strech filme sarip buzdolabinda yarim saat
dinlendirin. Pudra sekerini bir kaseye koyun. Hamurdan ki¢lk ceviz kadar parcalar koparip pudra sekerinin
icinde yuvarlayin. Kurabiyelerin her tarafi pudra gsekeriyle kaplaninca yagli kagit serilmig firin tepsisine
yerlestirin.Onceden 180°C'de isitiimig firnda yaklasik 10 dakika pigirin.
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