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TRUF

200 gram kiyilmig kivertur ¢ikolata
200 gram ¢ig krema

1 adet kek

1 kiiclk kase kakao

Kaplamak igin:

Kurutulmug meyve parcalari

Findik

Antepfistigi

Badem

Kremayi orta boy bir sos tenceresine alin, kaynayana kadar bekleyin. Igine dogradiginiz bitter ¢ikolatalari ekleyin
ve eriyene kadar cirpin, eriyince ocaktan alin. Keki elinizde derin bir kaba ufalayin, oda sicaklijina gelen
cikolatall kremay! igine dokin ve iyice yogurun. Hamurun Uzerini hava almayacak sekilde kapatarak
buzdolabinda 1 gece bekletin.

Ertesi gin hamurdan ceviz blyukluginde pargalar kopartin, elinizde yuvarlayin ve her bir topu badem, fistik,
dévulmus findik pargalarina bulayin. Truf kagitlarinda servis yapin.
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