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TRUF MANTARLI PATATES PURESI
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4 adet orta boy patates

2 yemek kasigi tereyagi

1/2 su bardag sit (istege bagli olarak krema kullanilabilir)
1-2 ¢ay kagigi trif mantar yad

1 yemek kasidi rendelenmis Parmesan peyniri (istege bagli)
Tuz

Karabiber

Patatesleri soyun ve iri pargalar halinde dograyin.

Genis bir tencereye alin, Gzerini gegecek kadar su ekleyin ve biraz tuz ilave edin.
Patatesler tamamen yumusayana kadar yaklasik 20-25 dakika haglayin.

Haslanan patatesleri stiziin ve bir plre ezici ya da ¢atal yardimiyla ptre haline getirin.
Ezilen patateslerin Uzerine tereyagdini ekleyin ve sicak patateslerle birlikte erimesini saglayin.
Ardindan sitl veya kremayi azar azar ekleyerek karistirin.

Truf mantar yagini dikkatlice pureye ekleyin.

Yagi az miktarda kullanarak baslayin ve damak tadiniza uygun sekilde arttirin.
Plrenize tuz ve karabiber ekleyerek lezzetini dengeleyin.

Istege bagl olarak Parmesan peyniri ilave ederek ekstra bir zenginlik katabilirsiniz.
Hazirladiginiz trif mantarl patates plresini sicak olarak servis edin.
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