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TRUF CIKOLATA DOLGULU HURMALAR

http://www.hurriyet.com.tr

Yarim vanilya gubugu

100 mililitre krema

100 gram ylizde 70 kakao oraninda ¢ikolata
12 adet hurma

1 yemek kasidi toz hindistancevizi

Vanilya gubugunun i¢ tanelerini bigagdin sirti ile siyirin ve krema ile birlikte bir sos tavasina koyup ocaga alin.
Karigtirin ve orta ateste kremanin kenarlarinda kabarciklar olugsana dek 1-2 dakika boyunca isitin. Kremayi
kaynatmamaya 6zen gdésterin. )

Gikolatay! kiicUk kiiplere bollin ve orta boy bir kaseye alin. Uzerine sicak kremali vanilya karigimini dokin. 1
dakika kadar bekleyin ve piriizstz bir kivam alana dek karistirin. Karigimi cam bir kaba alip en az 3-4 saat,
tercihen 1 gece kadar buzdolabinda dinlendirin.

Hurmalarin tek tarafina uzunlamasina bigakla birer gizik atin ve iginden gekirdeklerini gikarin. Ortadaki bogluga
tath kasig ile aldiqiniz gikolatali karisimdan doldurun. TUm hurmalar bitene dek isleme devam edin.

Hurmalarin yarisini toz Hindistan cevizine batirin ve servis edin. Buzdolabinda 4-5 giin muhafaza edebilirsiniz.
Servis etmeden 6nce 10 dakika oda sicakliginda bekletin.
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