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TROPIKAL KREP

1 dlcek kolay krep

100 grun

75 gr pirin¢ unu

60 gr 6gutilmis hindistancevizi
4 corba kasig seker

2 yumurta, hafif ¢irpilmig

310 ml sut

125 gr tereyagi

2 mango, soyulmus ve kiyllmig

250 ml hindistancevizi kremasi

Her iki unu, hindistancevizi ve 2 ¢orba kagsiJi sekeri orta boy bir kaseye koyun. Yumurta ve siti ekleyin, ¢irpma
teli ile iyice kanstinin. Tereyadini orta boy bir tavaya koyup orta hararetli ateste eriyene dek isitin. 2 ¢corba kasig
krep hamurunu tavaya d6kip tavaya tamamen yayllmasi igin tavayi sallayin. Hafif kizarana dek pisirin. Genis
metal bir spatula ile ¢evirip hafifce kizartip 1siya dayanikl bir tabada alin. Bu islemi hamurun tamami bitene dek
tekrarlayin. Her bir krepin tzerine mango sirip yuvarlayin. U¢larini kivirin. Bir servis tabagina alin. Hindistan
cevizi kremasini kalan sekerle kalin tabanl bir tencerede karistirip orta hararetli ateste seker eriyene dek pisirin.
Hindistancevizi sosunu kagsikla kreplerin Gzerine koyup servis yapin.
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