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TROPIKAL BEZE

5 adet yumurta

100 g seker

2 cay kasigi elenmig misir unu
Yarim ¢orba kasig toz seker
Pisirme kagidi

Slslemek icin cikolata

1 adet ananas

4 adet ¢arkifelek meyvesi

1 adet mango

1 adet papaya

1 cay kasigi limon suyu

200 ml ¢irpilmig krema

Yumurtalari ayirip, aklarini temiz bir kaba alin. Misir unu ve 80 g sekeri azar azar ilave ederek mikser ve ya
mutfak robotu yardimi ile kbpUk haline gelene kadar ¢irpin. Karigim koyu bir kivam aldiginda yumurta beyazimiz
hazirdr.

2 parca pisirme kagidini alin ve Airfryer izgaranizin tavasina gére kesin. Yumurta beyazini kasik ile alip pisirme
kagitlarinin (izerine koyun. 60 dakika sire ile pisirme kagitlarini teker teker 100 derecede Airfryer[?lda kurutun.
Kuruyan bezeleri ¢ikarin ve 5 dakika sogumaya birakin. Ardindan dikkatlice pisirme kagidindan ayirin.

Papaya, mango ve ananasi kiiglk kipler halinde dograyin ve hepsinden 100 g alip stislemede kullanmak lzere
farkl kaplara koyun. Meyve sosunu olusturmak igin; geri kalan meyvelere ¢arkifelek meyvelerini, limon suyunu
ekleyerek El blender[?]i ile plire haline getirin.

Kremayi 20 g seker ile birlikte kati bir hal alana kadar ¢irpin ve yildiz baglikli sikma torbasina alin. Bezelerin
Uzerine meyve parcalarini koyup meyve sosunu gezdirdikten sonra tropikal bezenizi ¢irpilmis krema ve toz
sekerle sisleyin.
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